Jak mohu pouzit sadu rozneé z prislusenstvi na mem
Napoleon grilu?

Se sadou rozné Napoleon nebylo grilovani na jehle nikdy tak snadné. Pripravte si maso nebo

dribez obvyklym zptisobem nebo postupujte podle pokynl pro grilovani na rozni.

"NAPOLEON:

GOURMET GRILLS

Nasadte Spizovou vidlici na jehlu a s dodanou kfidlovou matici ji zajistéte. Napichnéte maso na
jehlici, rozlozte vahu jidla co nejrovnomérnéji. Pak toto maso napichnéte z druhé strany druhou
vidlici a zjistéte ji. (Opakujte tento postup, pokud pouzivate 4 jehlice.) Kridlové matice je treba
dotahnout klestémi, jinak se casto uvolni plisobenim tepla. Polozte jehlu napf. pres kuchynsky
drez, aby se mohla volné otocit a aby se ovéfilo, Ze je maso nebo dribez rovnomérné rozlozena.
Tézsi strana se otoci smérem dol(. V tomto pripadé je potieba pouzit protizavazi na protéjsi
lehkou stranu (pfiklad: tézka strana jde doll .... protizavazi ma tedy byt nahore). Déle nasadte
aretacni krouzek, ale nedotahujte ho. Kone¢né nasadte koncovou plastovou rukojet na koncovy

zavit jehly.

Vyjméte z grilu ohfivaci rost a pfipojte motor rozné do drzéku na levé strané grilu. Jehlu zasurite
do otvoru v motoru tak, aby se opirala o prolis na druhé strané. Pokud je pfilozen a pokud ma
gril pripravu, mazete domontovat i bocni drzak jehly. Aretacni krouzek utahnéte v protéjsi sténé
grilu od motoru.. (Zdirku na levé strané uvnitr grilu posunte a upevnéte. Nyni mGze byt set
Napoleon pouzit. Pfi vareni s grilem vzdy umistéte odkapavaci panev pod jidlo a zachytte
odkapavani omastku. Nalijte do odkapavaciho tacu napfriklad: pomerancovy nebo jablecny dzus,
vino, vodu nebo pivo a tim potrete maso nebo dribez, zatimco grilujete. Pro dosazeni
optimalniho vysledku, by mélo byt maso na Spizu na zacatku zatahnuté na vysoké teploté ze
zadniho horaku, pak zlstane Stavnaté. Pak na mirném ohni a s uzavrenou kapotou grilu dodélejte

maso. Doporucujeme pouzivat teplomér na maso pro presnou pripravu. Uzijte si grilovani!
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Po tomto nasledujicim videu budete grilovat jako profik. Prijemné roznéni!

Film je v anglictiné

http://www.youtube.com/watch?v=ueShI5JihW8
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